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Yann Meinsel
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Le Sylvestre Paris

Sylvestre Wahid

Dîner Gastronomique à 4 Mains
Amuse bouche par Yann Meinsel 

L’œuf surprise   

Entrée par Sylvestre Wahid 
Araignée de mer rafraîchie à l’avocat, brocoli et Osciètre clair 

Poisson par Yann Meinsel 
Médaillon de bar, galette de sarrasin, cresson et citron 

Viande par Sylvestre Wahid 
Volaille fermière de Sidi Bouothmane, blettes et muscat confit 

Avant dessert par Yann Meinsel 
Granité rose-cannelle aux oranges du domaine d’Agafay 

Dessert par Sylvestre Wahid 
Le citron, en toute légèreté, coque croquante au parfum de laitue de mer et wakamé 

LE 10 ET 11 MARS 2017 AU RESTAURANT « LE CARAVANE » 
850 MAD PAR PERSONNE (HORS BOISSONS)


