
 

 

G – Plat contenant du gluten 

P – Plat contenant du porc 

 – Vegan      N - Nuts 

L S – Locally sourced 

Des plats vegan et sans gluten sont disponibles sur demande 

 

 

POUR VOTRE SÉCURITÉ 
 

Veuillez noter que nos plats peuvent contenir des allergènes. Nous vous 

recommandons d’informer le Responsable du Restaurant de toutes vos 

restrictions et/ou allergies et/ou intolérances alimentaires. 

 

 

 

 

 

 

Taxes et services inclus 

 
 
 

 
 

  

 

 

ENTRÉES        Rs 
 

 

G/L S Salade de crevettes croustillantes, sauce épicée, 1620 
romaine et avocat, vinaigrette yuzu 

 
 

L S Ravioli vapeur aux crevettes har kao, 1420 
carotte gingembre, émulsion relevée à la noix  

de coco 
 

 

L S Soupe Tom Ka Gai au poulet, 1490 
lait de coco et citronnelle, huile pimentée 

 
 

G N Maki croustillant, cream cheese et concombre, 1390 
tartare de saumon au sésame 

 
 

G N Sashimi de thon et Saint-Jacques,  1680 

sauce New style et wasabi 
 

 
G P Nems au porc, menthe,  1250 

laitue et sauce tamarin mangue 

 

G  Gyoza de légumes croustillants,  1380 

épinards et champignons,  

émulsion au shaoxing wine 
 

 
G  Yakitory de filet de bœuf Black Angus,  1700 

salade d’haricots verts aux sésames 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

POISSONS         Rs 
 

 

L S/N Tataki de thon mi-cuit, sauce satay,  2280 
petits pois et courgettes croquantes 

 
 

G Saumon teriyaki,  2290 
Bok-Choy et riz croustillant 

 
 

L S/N Pad Thai, chair de crabe et camarons, 2250 

sauce tamarin, germes de soja, ciboulette 
 

 
L S Légine vapeur, glass noodles, 2280 

sauce piment sambal olek 
 

 

 

VIANDES 
 

 

G/P Bouillon ramen au cochon ibérique, 1920 

oeuf mollet et champignons 
 

 
G/L S  Poulet katsu comme un curry japonais,  1980 

riz sushi et salade croquante 

 
 

Curry rouge de joue de bœuf black Angus, 1980 
kaffir lime et okra 

 
 

Cuisse de canard croustillante, 1980 
wok de légumes, sauce tamarin et gingembre frit 

 

 
 

 
 

 

 

 

DESSERTS         Rs 
 

 

G Gyoza garni de pomme verte, 850 
caramel beurre salé et glace vanille 

 
 

G/N Beignet chaud fourré de glace sésame noir, 850 
tartare de fraise et coulis 

 
 

G Perles du japon au lait de coco,  850 

crumble coco et sorbet mangue 
 

 
G Tarte au chocolat Caraïbe 66%, 850 

caramel, meringue et sorbet kalamansi 
 

L S Assiette de fruits de saison 850 
 

 

G/L S Panaché de glaces et sorbets, 850 
madeleines au miel du Royal Palm 

 
 


