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Trou aux Biches Beachcomber  
Groups & Incentives 

VOUS SEREZ CONQUIS PAR L’AUTHENTICITÉ DE L’ACCUEIL MAURICIEN DÈS VOTRE ARRIVÉE

VALABLES DU 1ER NOVEMBRE 2023 AU 31 OCTOBRE 2025

L ’ î l e  M a u r i c e ,  d e s t i n a t i o n  d e  r ê v e  p o u r  v o s  v o y a g e s  d e  g r o u p e s  &  i n c e n t i v e sL ’ î l e  M a u r i c e ,  d e s t i n a t i o n  d e  r ê v e  p o u r  v o s  v o y a g e s  d e  g r o u p e s  &  i n c e n t i v e s



  Premier resort éco-conscient de l’île Maurice avec des  

infrastructures conformes aux normes environnementales 

les plus exigeantes, dont 1 000 m2 de panneaux solaires, 

des stations de compostage, de récupération  

et de retraitement des eaux usées.  

  27 Villas de deux ou trois chambres savamment  

réparties au cœur de jardins tropicaux. 

  Des Suites Front de Mer avec piscine offrant une vue 

spectaculaire du lagon. 

  Un choix de 6 restaurants proposant des spécialités 

thaïes, italiennes, indiennes et de poisson, en buffet  

et à la carte. 

  Une multitude de sports terrestres et nautiques  

gratuits. 

  Un spa moderne et spacieux, le Spa Beachcomber, 

autour du concept « The Art of Wellness ». 

  Accès privilégié à quatre parcours de golf : Paradis 

Golf Club, Mont Choisy Le Golf, Avalon Golf Estate  

et Tamarina Golf Estate. 

  Une salle de conférence moderne pouvant accueillir 

jusqu’à 150 personnes en configuration théâtre. 

  Un centre de plongée doté d'équipements de qualité 

et géré par un personnel hautement qualifié. 

 

Points forts pour les 
Groupes et Incentives



Hébergement 
Voir la fiche technique digitale : 

https://cdn.beachcomber-hotels.com/v9/sites/default/files/2023-

09/tab_beachcomber_factsheet_2023_en.pdf   

Catégories recommandées pour les groupes : 
  Suites Junior 

  Suites Junior Tropicales 

 

Toutes les suites offrent les équipements suivants : 
  Télévision (chaînes satellitaires et musique) 

  Téléphone avec ligne directe et accès international 

  WIFI gratuit 

  Coffre individuel 

  Climatiseur avec réglage individuel 

  Table et fer à repasser 

  Ventilateur de plafond 

  Salle de bains avec baignoire, douche et toilettes  

séparées 

  Sèche-cheveux 

  Électricité : 220 volts 

  Mini-bar (thé et café offerts) 

 

Restaurants 
Formule «All-Inclusive» disponible au Trou aux Biches 

Beachcomber de 10h00 à 23h30 

  Déjeuner 

  Eau minérale locale ( plate et pétillante) 

  Boissons gazeuses (Jus de fruits , milkshakes , thés glacés, 

café (bière, eau, boissons non alcoolisées, thé, café), 

chocolat chaud, infusions 

  Biere locale ( pression et canettes) 

  Vin au verre ( rouge, rosé et blanc) de la maison 

  Rhum local et cocktails à base de rhum 

  Liqueur de Chamarel 

Sélection de spiritueux (Johnnie Walker, Red label, Smirnoff 

Vodka, Gilbeys Gin, Bardinet Brandy) 

Conditions 
- All inclusive est disponible au moment du check-in à 

14h00 et termine à 12h00 au moment du check-out. 

 

L’Oasis 
Restaurant principal surplombant la piscine et la mer. 

Buffet tous les soirs. Live cooking. Buffet mauricien  
une fois par semaine. Ouvert 6 soirs par semaine. 



  Petit déjeuner : buffet de 7h30 à 10h 

  Déjeuner : buffet de 12h30 à 15h 

  Dîner : buffet de 19h à 22h 

  Nombre de couverts : 300 

 

Il Corallo 
Restaurant italien. Ouvert 6 soirs par semaine. Exclusivement réservé 

aux groupes et incentives pour le déjeuner. 

  Déjeuner : menu ou buffet de 12h30 à 14h30 

  Dîner : « à la carte »  ou buffet de 19h à 22h 

  Nombre de couverts : 80 

 

La Caravelle 
Restaurant « à la carte ». Ouvert 6 soirs par semaine.  

  Petit déjeuner : buffet de 7h30 à 10h 

  Déjeuner : « à la carte » de 12h30 à 15h 

  Dîner : « à la carte » ou buffet de 19h à 22h 

  Nombre de couverts : 110 

 

La Plage 
Restaurant de plage . Ouvert 6 soirs par semaine.  

  Dîner : « à la carte » menu du jour* 19h à 22h 

  Nombre de couverts : 70 

Mahiya 
Restaurant indien. Ouvert 6 soirs par semaine pour le dîner 

« Menu découverte » inclus dans le forfait demi-pension. 

Exclusivement réservé aux groupes et incentives pour le déjeuner. 

  Déjeuner : sur demande « à la carte » ou buffet de 12h30 à 14h30 

  Dîner : menu de 19h à 22h 

  Nombre de couverts : 70 (buffet) ou 60 (service à table) 

 

Blue Ginger 
Restaurant thaï. Ouvert 6 soirs par semaine. 

« Menu découverte » inclus dans le forfait demi-pension 

Exclusivement réservé aux groupes et incentives pour le déjeuner. 

  Déjeuner : sur demande - menu de 12h30 à 14h30 

  Dîner : menu de 19h à 22h 

  Nombre de couverts : 60 

 

PAUSES THÉ-CAFÉ 
PAUSE STANDARD 
Matin – Croissant – Pain chocolat – Cake marbré – Muffin blue berries 

Après-midi – Mini brochette de fruits frais – Madeleine au miel –  

Sablé amande – Rocher coco 

 

Marquises ou tentes bédouines obligatoires moyennant un supplément pour les soirées sur la plage (veuillez nous contacter pour les tarifs).



PAUSE EXÉCUTIVE  
Matin – Croissant, Pain chocolat, Cake marbré, Muffin blue berries, 

Choux Chantilly, Samoussa légumes 

Après-midi – Mini brochette de fruits frais, Madeleine au miel, Biscuit sablé 

aux noix de Pecan, Rocher coco, Tarte au citron, Gateau piment 

 

PAUSE PREMIUM  
Matin – Croissant, Pain chocolat, Cake marbré, Muffin blue berries, 

Choux Chantilly, Entremet poire, Samoussa légumes, Focaccia  

poivrons 

Après-midi – Mini brochette de fruits frais, Madeleine au miel, sablé, 

Rocher coco, Tarte au citron, Gateau piment,  Verrine fruits rouges,  

Club marlin fumé

PAUSE MAURITIENNE 
Sandwiches au marlin fumé - Sandwiches au poulet - Mousse au 

chocolat et à l’orange - Mousse au chocolat blanc - Brownies - 

Tartes au chocolat et aux noisettes – Muffins au chocolat - Fontaine 

de chocolat et brochettes de fruits 

SOIRÉE TROPICALE 
Minimum : 30 personnes - Maximum : 140 personnes 

Une soirée décontractée et authentique pour vous initier  

au charme de la vie sous les tropiques. Que votre choix se porte sur 

les magnifiques jardins de l’hôtel ou sur sa plage légendaire,  

les lieux se prêteront parfaitement à cette soirée informelle.  

Des tables décorées de fleurs tropicales, des bougies et guirlandes 

de lanternes variées apportent quelques touches de couleurs au 

cadre sublimement naturel. Imprégnez-vous de cette atmosphère 

festive et vivez au gré de vos envies. 

LIEU 
Sur la plage  

REPAS 
  Buffet Barbecue Tropical * 

Marquises ou tentes bédouines obligatoires moyennant un supplément pour les soirées sur la plage (veuillez nous contacter pour les tarifs).



  Choix de salades et assaisonnements 

  Poisson mariné au citron et au lait de coco 

  Salade de poulpe à la mauricienne 

  Pêche du jour 

  Calamar et crevettes marinés 

  Entrecôte de bœuf 

  Brochettes d’agneau 

  Riz à la créole 

  Légumes sautés 

* La liste étant longue, seuls certains plats ont été sélectionnés  

afin de vous donner un aperçu du menu type. 

ANIMATION 
Duo musical 

TENUE VESTIMENTAIRE 
Chic décontractée 

LE PRIX INCLUT 
Cocktail d’arrivée (rhum ti-grog ou punch planteur) 

Repas - Animation - Thé, café, citronnelle 

RECOMMANDÉS AVEC SUPPLÉMENT 
  Show de séga et feu de camp 

  Tout autre spectacle de votre choix (tambours, spectacle africain, 

cracheurs de feu, etc.) 

  Costumes de séga pour hommes et femmes 

  Marquises ou tentes bédouines  

SOIRÉE MAURICIENNE AUTHENTIQUE 
Minimum : 50 personnes - Maximum : 180 personnes 

Bienvenue à l’île Maurice, île plurielle. Des hôtesses charmantes,  

vêtues de costumes traditionnels propres aux différentes cultures  

de l’île sont prêtes à vous escorter. Il ne vous reste qu’à vous laisser 

guider par le son des tambours vers le lieu de la soirée. À votre  

arrivée, un accueil chaleureux vous est réservé. On vous passe un 

beau collier de fleurs autour du cou pour vous souhaiter la bienvenue, 

dans la pure tradition des îles. Au bar, faites votre choix parmi la  

sélection de rhums arrangés et cocktails de fruits frais. Au fil de la 

soirée, dégustez les spécialités locales disposées sur les buffets  

Marquises ou tentes bédouines obligatoires moyennant un supplément pour les soirées sur la plage (veuillez nous contacter pour les tarifs).



alléchants. Pour vous divertir, des artistes vous font découvrir les 

danses traditionnelles indiennes et africaines. Un show de séga typique 

peut aussi être organisé sur demande. N’hésitez pas à vous joindre  

aux danseurs, il n’est pas de meilleure occasion pour vous initier au séga ! 

LIEUX 
  Le restaurant L’Oasis (espace réservé) 

  Le restaurant La Caravelle (jusqu'à 110 personnes) 

  Les restaurants La Caravelle et Il Corallo combinés 

(de 120 à 180 personnes) 

  La plage (jusqu'à 140 personnes) 

REPAS 
  Buffet mauricien* 

  Salade de poisson à la mauricienne 

  Salade de calamar grillé 

  Soupe de crabe épicée aux feuilles de curry 

  Bœuf à la créole 

  Calamar sauté aux oignons et au piment 

  Crevettes sautées aux noix de cajou et au lait de coco 

  Achards de légumes 

* La liste étant longue, seuls certains plats ont été sélectionnés afin 

de vous donner un aperçu du menu type. 

ANIMATION 
  Spectacle culturelle 

  Orchestre  & DJ 

TENUE VESTIMENTAIRE 
Chic décontractée 

LE PRIX INCLUT 
Cocktail de bienvenue au rhum  

Repas - Animation - Thé, café et citronnelle 

RECOMMANDÉS AVEC SUPPLÉMENT 
  Cracheur de feu - Show de séga, pirogue et feu de camp 

  Show culturel regroupant danses indiennes, africaines, chinoises 

et séga  

  Marquises ou tentes bédouines 

(si la soirée a lieu sur la plage) 

SOIRÉE MAHARAJA 
Minimum : 50 personnes - Maximum : 180 personnes 

Un carton en tout point semblable aux invitations indiennes 

traditionnelles vous attend en chambre. Plus qu’un  

dîner à thème, cette soirée est pour vous l’occasion de vous 

Marquises ou tentes bédouines obligatoires moyennant un supplément pour les soirées sur la plage (veuillez nous contacter pour les tarifs).



familiariser avec la culture indienne. Pour ajouter à l’ambiance 

de la soirée, toutes les femmes sont invitées à se retrouver  

à la salle de conférence de l’hôtel pour revêtir les tenues  

typiques fournies à chaque invitée. Emboîtez le pas  

aux hôtesses vêtues de beaux saris tandis qu’elles vous gui-

dent le long d’une allée décorée de petites lampes en terre 

cuite, traditionnellement allumées pour Divali, fête indienne de 

la lumière commémorant le triomphe du bien sur le mal.  

Une fois arrivés au restaurant, un accueil spécial vous est  

réservé. Le personnel vous attend avec en main un plateau  

sur lequel sont posés des pétales, de petites lampes ainsi 

qu’une poudre rouge qu’il applique aussitôt sur votre front,  

sur le troisième oeil, afin de dissiper toute influence négative. 

Tandis que les serveurs vous offrent le « lassi », admirez  

le rangoli, mosaïque de couleurs qui orne le buffet. Les tables,  

décorées de pétales, d’épices colorées et de bougies sont  

également un régal pour les yeux. Détendez-vous au son  

du sitar et du tabla... 

LIEUX 
  Le restaurant Mahiya (50 personnes) 

  Le restaurant La Caravelle (de 50 à 110 personnes) 

  Les restaurants La Caravelle et Il Corallo combinés 

(de 120 à 180 personnes) 

  La plage (de 50 à 140 personnes) 

REPAS 
  Menu Maharaja * 

  Salade de poulet « tikka » - Massala Bhindi (gombos cuits avec des  

oignons et du cumin) - Chou-fleur et pommes de terre aux épices - 

Channa chaat (salade de pois chiches) - Thon pané aux épices  

indiennes accompagné de papaye verte confite - Sélection de kebabs  

* La liste étant longue, seuls certains plats ont été sélectionnés  

afin de vous donner un aperçu du menu type. 

ANIMATION 
Duo Guitariste & DJ 

TENUE VESTIMENTAIRE 
Élégante 

LE PRIX INCLUT 

Marquises ou tentes bédouines obligatoires moyennant un supplément pour les soirées sur la plage (veuillez nous contacter pour les tarifs).



Cocktail d’arrivée - Lassi - Repas - Animation - Saris et kurtas 

- Thé, café et citronnelle 

RECOMMANDÉS AVEC SUPPLÉMENT 
Turbans - Défilé de tenues indiennes ou danses indiennes  

traditionnelles - Mehendi (tatouage temporaire au henné) 

pour les femmes - Marquises ou tentes bédouines (si la soirée  

a lieu sur la plage) 

SOIRÉE FUSION ASIATIQUE  
Minimum : 50 personnes - Maximum : 180 personnes  

Suivez les lanternes rouges typiques disposées de part  

et d’autre du sentier ; elles vous conduiront tout droit  

vers votre soirée. Faites votre entrée au cœur de la Chine  

impériale au son de tambours et savourez un cocktail  

de bienvenue rafraîchissant. Les couleurs rouge et or, asso-

ciées aux valeurs positives en Chine, sont à l’honneur, de 

même que les symboles chinois de bonheur et de prospé-

rité. Savourez cette soirée aux allures de banquet impérial ! 

LIEUX 
  Le restaurant La Caravelle (de 50 à 110 personnes) 

  Les restaurants La Caravelle et Il Corallo combinés 

(de 120 à 180 personnes) 

  La plage (de 50 à 140 personnes) 

REPAS 
  Buffet asiatique* 

  Salade de chair de crabe et de cœur de palmiste 

  Salade de canard rôti et sauce au citron 

  Salade variée de fruits de mer au coco et au citron 

  Cake aux algues et aux crevettes accompagné de mayonnaise 

au wasabi  

  Calamar sauté au poivre et sauce aux haricots  

  Porc rôti façon char sui  

  Crevettes sautées à la sauce de tamarin et au basilic thaï  

  Bar à tempuras 

* La liste étant longue, seuls certains plats ont été sélectionnés 

afin de vous donner un aperçu du menu type. 

ANIMATION 
  Dragons & Acrobates chinois 

  DJ 

TENUE VESTIMENTAIRE 
Chic décontractée 

LE PRIX INCLUT 
  Mai tai de bienvenue 

  Repas - Animation 

  Thé vert, café et citronnelle 

RECOMMANDÉS AVEC SUPPLÉMENT 
  Chapeaux chinois et éventails traditionnels 

  Spectacle de feux d’artifice 

  Marquises ou tentes bédouines 

(si la soirée a lieu sur la plage) 

SOIRÉE BLANCHE « EXTRAVAGANCE »  
Minimum : 40 personnes - Maximum : 180 personnes 

Marquises ou tentes bédouines obligatoires moyennant un supplément pour les soirées sur la plage (veuillez nous contacter pour les tarifs).



Qui dit « soirée blanche », dit élégance intemporelle et luxe sans 

ostentation. Les tables sont magnifiquement habillées et décorées 

tandis que les lumières et les bougies apportent une ambiance 

feutrée. Pour ajouter un petit brin de folie et de mystère à cette 

soirée de grand chic, le personnel vous remet à votre arrivée un 

masque à revêtir tout au long de la nuit. Redécouvrez le bonheur 

simple des soirées déguisées de votre enfance. 

À vous de deviner qui se cache derrière chaque masque ! 

LIEUX 
  Le restaurant Il Corallo (de 40 à 80 personnes) 

  Le restaurant La Caravelle (de 30 à 110 personnes) 

  Les restaurants La Caravelle et Il Corallo combinés  

(de 120 à 180 personnes) 

REPAS 
Menu ou semi-buffet* 

  Tartare de tomate et tapenade 

  Bourse de chair de crabe à l'aïoli 

  Salade de fruits de mer et vinaigrette à la vanille 

  Huîtres gratinées 

  Rôti d'agneau et sa garniture, purée de pommes de terre  

au basilic, tapenade et sauce de tomates séchées 

  Tranches de loup de mer avec des pousses de légumes  

dans du lait de coco. Légumes braisés aux herbes fraîches 

 

* La liste étant longue, seuls certains plats ont été sélectionnés  

afin de vous donner un aperçu du menu type. 

ANIMATION 
Trio Musicale, Groupe de Jazz et DJ 

TENUE VESTIMENTAIRE 
Vêtements blancs 

Marquises ou tentes bédouines obligatoires moyennant un supplément pour les soirées sur la plage (veuillez nous contacter pour les tarifs).



Tenue chic décontractée 

LE PRIX INCLUT 
Vin mousseux et canapés à l’arrivée 

Repas - Masques - Animation 

Thé, café et citronnelle 

RECOMMANDÉS AVEC SUPPLÉMENT 
Saxophoniste 

Chorale « a cappella » 

Spectacle de feu 

SALLE DE CONFÉRENCE 
Climatisée 

Superficie : 190 m2 

Longueur : 21 m - Largeur : 9 m - Hauteur : 3,5 m 

Capacité 
• Style théâtre : 150 personnes 

• Style salle de classe : 80 personnes 



w w w . b e a c h c o m b e r . c o m


