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BEACHCOMBER LUXURY DE FRANCE

Les Couleurs de la Méditerranée

Four-hands menu by Chef Gerard Sallé and Chef William Girard
Menu a quatre mains par le Chef Gérard Sallé et le Chef William Girard

Friday, October 16, 2025 - Vendredi 16 octobre 2025

Barbajuans with pine nuts

Barbajuans aux pignons de pin

Baby artichoke a la grecque, stuffed with shrimp tartare and faye faye crab meat

Artichaut poivrade & la grecque farci d’un tartare de camaron et chair de crabe faye faye

Sea bass fillet gently cooked in salted butter, fine ravioli sheet
and shellfish mariniere with watercress
Filet de bar cuit doucement au beurre salé, fine feuille de raviole

et mariniére de coquillages aux cressons

Braised lamb shoulder with savory herb, Anna potatoes and jus infused with Taggiasca olives

Epaule d'agneau braisée & la sariette, pomme Anna et jus parfumé aux olives taggliasche

A refreshing combination of lemon and baisil

Mariage rafraichissant du citron et du basilic
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